
B u s i n e s s  C l a s s
Tre piatti a scelta. Acqua e caffè inclusi.

Il giusto equilibrio tra gusto e completezza, per
una pausa pranzo più rilassata e appagante.
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Due piatti a scelta. Acqua e caffè inclusi.

B u s i n e s s  S m a r t

La pausa pranzo essenziale e veloce,
pensata per chi ha poco tempo

ma non rinuncia alla qualità.
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 B u s i n e s s  P r e m i u m

Tre piatti e dessert a scelta. Acqua e caffè inclusi.

Un’esperienza pranzo completa, ideale
per incontri di lavoro o per concedersi

un momento di vero piacere.
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Business lunch

Il presente menù è valido a pranzo dal lunedì al venerdì dalle 12.30 alle 14.00.
Non è cumulabile con altre offerte o promozioni.

info e prenotazioni T: 059 513 9595 | E: info.desarts@rmh-hotels.com



A N T I P A S T I

Polpo caramellato con patate fondenti (4, 7)

Insalata di misticanza con salsa al lime

Perline di melone con prosciutto crudo di 
Parma e Aceto Balsamico Giusti 3 Medaglie (12)

P R I M I

Tortelloni ricotta e spinaci con burro e salvia  (1 ,3,7, 12)

Fregola sarda alla pescatora*  (1 ,4,12)

Gnocchi di patate* con
salsa al pomodoro datterino e basilico  (1 ,3,9)

S E C O N D I

Flan di zucchine con crema di patate al parmigiano (7,12)

Filetto di orata* con olive e capperi con fagiolini e pomodorini (4,12,13)

Prosciutto crudo di Parma con burratina (7,12)

D E S S E R T

Tiramisù con amaretti (1,3,7,12)

Ananas al naturale

Semifreddo alle fragole con salsa al cioccolato  (3, 7, 12)

*Alimento congelato
Il menu potrebbe subire variazioni 
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	Business Class
	Tre piatti a scelta. Acqua e caffè inclusi.
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